
   

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Disponibile dalle 12:30 alle 15:00  

Available from 12:30 pm to 3:00 pm 

 
 

 

 

 In caso di allergie o di intolleranze alimentari, Vi invitiamo a chiederci se i nostri piatti contengono ingredienti 

potenzialmente allergenici. Saremo lieti di fornirvi la lista di tutti i possibili allergeni in essi contenuti. 

If you have a food allergy or special dietary requirement, please inform our staff before you place your order.  

 

 

 

 



   

 

   

 

 

Piatti tipici della cucina locale abbinati ai vini di Cantina Urbana®. 

Cantina Urbana® è la prima cantina di produzione vini in città a Milano. Grazie ad un selezionato network 

di artigiani del vino e viticoltori di fiducia, produce il vino scegliendo uve dagli amici ‘vignerons’, sparsi in 

tutta Italia, uniti dallo stesso spirito e valori: vini buoni, rispettosi della natura, senza utilizzo di chimica 

spinta in campagna e in cantina. 

Typical dishes of local cuisine paired with Cantina Urbana® ’s wines. 

Cantina Urbana® is the first production winery born in the city of Milan, thanks to a selected network of 

wine artisans and trusted winemakers, the “vignerons”, unified by the same spirit and values: good 

wines, respectful of nature, without the use of pushed chemistry in the countryside and in the cellar. 

 

www.cantinaurbana.it 

  

 

Cantina Urbana MILANO ROSSO Organic Bio – Red Organic Bio  

Uve Corvina e Cabernet 

Calice - Glass € 10.00 | Bottiglia - Bottle € 40.00 

 

     

Cantina Urbana MILANO ROSSO Organic Bio – Red Organic Bio  

Uve Corvina e Cabernet Calice - Glass € 10.00 | Bottiglia - Bottle € 40.00 

 

 



   

 

   

 

 

 

 
 

 

 

    

 



   

 

   

 

 

 

per 1 persona | for 1 person

per 2 persone | for 2 people

 

Prosciutto Crudo, Salame di Varzi, Coppa Mantovana. 

Selezione di formaggio Pecorino di Pienza, Caciotta lombarda. Servito con mostarde e miele. 

Cured meats: Parma Ham, Salame di Varzi, Coppa Mantovana.  

Cheeses: Selection of Pecorino cheese from Pienza (sheep milk cheese), Lombard Caciotta cheese. 

Served with a selection of mustards and honey.  

 

 

 

 

 



   

 

   

 

 
 

 

 

 

 

 

   

 

 

  

 

 

 

 



   

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 



   

 

   

 

 

 

 

            

Insalata romana, avocado, pomodorini confit, semi di zucca ed una proteina a scelta tra petto di pollo 

alla griglia e tartar di salmone. 

Roman lettuce salad, avocado, confit cherry tomatoes, pumpkin seeds, and a choice of protein between 

grilled chicken breast and salmon tartare. 

 

Lattuga, pollo grigliato, bacon, crostini, scaglie di Grana Padano, Caesar dressing 

Lettuce, grilled chicken, bacon, croutons, Grana Padano flakes and Caesar dressing 

 

Bocconcini di caprese classica e affumicata, confit di datterini rossi e gialli, olive taggiasche 

Bites of classic and smoked caprese, red and yellow cherry tomatoes confit, Taggiasca olives 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



   

 

   

 

 

            

Uova fritte o sunny side up o strapazzate, servite con bacon e salsiccia luganega,  

con crostone di pane di segale 

Fried or sunny side up or scrambled, served with bacon and Luganega sausage, 

on rye bread toast 

 

Omelette alla francese, con cuore cremoso al formaggio e prosciutto, servita su  

crostone di pane ai cereali e insalatina mista 

French-style omelette, with creamy cheese and ham, served on multigrain bread toast 

and mixed salad 

 

Omelette con funghi e spinaci, servita con crostone di pane di segale, con  

patate al forno 

Omelette with spinach and mushrooms, served with rye bread toast and 

baked potatoes  

Frittata con salmone affumicato norvegese, erba cipollina e crème fraiche 

al limone, servita con pane tostato  

Frittata with smoked Norwegian smoked salmon, chives, and lemon crème fraiche, 

served with toasted bread 

Uova alla Benedict servite su pane tostato, salsa olandese, salmone norvegese 

affumicato e insalata misticanza

Eggs Benedict, served on toasted bread with hollandaise sauce, Norwegian smoked 

salmon, and mixed salad greens  



   

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



   

 

   

 

 

 

 

 

 


