A LA CARTE

Antipasti

Ricciola, cocco, rabarbaro e dragoncello
Amberjack, coconut, rhubarb and tarragon
4

Bufalo insalata al BBQ, frutta secca e erbe
BBQ Buffalo salad, dried fruit and herbs
5|10

Gambero rosso fagioli spinaci e Nduja
Red prawn, beans, spinach and Nduja
2|10

Primi

Spaghetto cacio e pepe
con gamberi bianchi marinati al lime
Spaghetti with “cacio and pepper”
white prawns marinated in lime
1)2|9

Risotto con zucchine alla scapece
e scorfano e zafferano
Risotto with courgettes in “scapece” style,
scorpion fish and saffron
4/9]12

Gnocco di patate affumicato alle pigne
con pomodori alla brace e sumacco
Smoked potato dumpling
with pine cones, grilled tomatoes and sumac
112/3|9



Secondi

San Pietro con carote di Polignano e mirto

John Dory with carrots from Polignano and myrtle
4/6]12

Rombo, asparagi e tartufo nero
Turbot, asparagus with black truffle
4/9]12

Vitello con variazione di lenticchie nere e latticello
Veal with a variation of black lentils and buttermilk

7/9]10

Dessert

Gratin alle fragole
con pistacchio e gelato alle champagne
Strawberry gratin
with pistachio and champagne ice cream
3/7|8

Sfera ghiacciata al lampone
con cremoso di cioccolato al Te Earl grey
lced raspberry sphere,
chocolate cream with Earl grey tea
13|17

Ananas grigliato cannella e miele

Grilled pineapple with cinnamon and honey
117



MENU DEGUSTAZIONE
TASTING MENU

Ricciola, cocco, rabarbaro e dragoncello

Amberjack, coconut, rhubarb and tarragon
4

Gambero rosso fagioli spinaci e legumi

Red prawn, beans, spinach and legumes
2|10

Bufalo insalata al BBQ, frutta secca e erbe
BBQ Buffalo salad, dried fruit and herbs
5/10

Spaghetto cacio e pepe
con gamberi bianchi marinati al lime
Spaghetti with “cacio and pepper”
white prawns marinated in lime
1/2/9

Rombo, asparagi e tartufo nero
Turbot, asparagus with black truffle
4/9112

Vitello con variazione di lenticchie nere e latticello
Veal with a variation of black lentils and buttermilk

7/9]10

Dolce a Sorpresa
Surprise Dessert



Elenco allergeni
Allergens list

—

Cereali contenenti glutine cioé grano, segale, orzo, avena, farro,
kamut (o i loro ceppi ibridati) e prodotti derivati

Cereals containing gluten, i.e. wheat, rye, barley, oat, emmer,
kamut, their derivative strains and by-products

N

Crostacei e prodotti derivati
Crustaceans and products based on shellfish

w

Uova e prodotti derivati
Eggs and by-products

Pesce e prodotti derivati
Fish and products based on fish

O

Arachidi e prodotti derivati
Peanuts and peanut-based products

o~

Soia e prodotti derivati
Soy and soy-based products

~N

Latte e prodotti derivati; (compreso il lattosio)
Milk and dairy products (lactose included)

0o

Frutta a guscio cioé mandorle (Amigdalus communis L.), nocciole
(Corylus avellana), noci comuni (Juglans regia), noci di acagiv
(Anacardium occidentale), noci del brasile (Bertholletia excelsa),
pistacchi (Pistacia vera), noci del Queensland (Macadamia
ternifolia) e prodotti derivati;

Fruits in shell, i.e. almonds, hazelnuts, walnuts, cashew, pecan,
Brazil, pistachios, macadamia nuts or Queensland nuts and their
by-products

0000000 ©

O

Sedano e prodotti derivati
Celery and products based on celery

(@)

Senape e prodotti derivati
Mustard and mustard-based products

Semi di sesamo e prodotti derivati
Sesame seeds and sesame seeds-based products

N

Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg
o 10 mg/| espressi come SO2
Sulphur dioxide and sulphites in concentrations above 10 mg/kg

w

Lupino e prodotti a base di lupino
Lupine and lupine-based products

N

Molluschi e prodotti a base di molluschi
Molluscs and products based on molluscs

00 6000

Alcuni dei piatti descritti dal presente menU potrebbero contenere prodotti congelati.
Rivolgersi al nostro personale per maggiori informazioni.

Some of the dishes could contain frozen ingredients.

Ask the staff for more informations.



