
Antipasti 

Tartare di tonno servita con aceto di alghe e tonnetto essiccato, 
olio al coriandolo, frutti rossi e chips di alga nori * 
Tuna tartare served with seaweed vinegar and dried tuna,
coriander oil, red fruits and Nori seaweed chips *
4-12

Tartare di manzo servita con aceto di rapa rossa, crema di 
cetriolo fermentato,mayo di BBQ e chips di peperone affumicato 
Beef tartare served with red turnip vinegar, 
fermented cucumber cream, BBQ mayo and smoked pepper chips
1-3-4-12

Carpaccio di wagyu servito con emulsione al wasaby, 
perle di tapioca agli agrumi e salsa ponzu  
Wagyu carpaccio served with wasaby emulsion, 
citrus tapioca pearls and ponzu sauce
1-3-4-6

Ricciola marinata con emulsione di pomodorino giallo
Marinated amberjack with yellow cherry tomato emulsion
4

Gamberi rossi grigliati con salsa di verdure ossidate e yogurt al curry 
Grilled red prawns with oxidized vegetable sauce and curry yogurt
1-2-6-7

Primi piatti

Fregola vongole, bottarga e limone 
Fregola clams, bottarga and lemon
1-4-9-12-14

Risotto con crema di fagiolini, salsa allo yuzu e polvere di alghe tostate
Risotto with green bean cream, yuzu sauce and toasted seaweed powder
4-9-12

Tagliatelle al ragù di mare con salsa al prezzemolo 
e croccante alla nduja 
Tagliatelle with seafood ragù with parsley sauce 
and crispy nduja
1-3-4-9-12

Pappardelle con funghi servita con salsa ai funghi fermentati 
e tartufo estivo
Pappardelle with mushrooms served with fermented mushroom sauce 
and summer truffl
1-3-7-9-12

*Alcuni dei prodotti descritti dal presente menu potrebbero contenere prodotto congelati / *Some of the dishes could contain frozen ingredients



Secondi

Secreto di maiale iberico con cavolo viola * 
Iberian pork secreto with purple cabbage  *
9-10-12

Anatra marinata al pepe di sechuan, 
crema di peperoni e olio all’alga wakame * 
Duck marinated in Sichuan pepper, 
pepper cream and wakame seaweed oil *
1-9-12

Pescato del giorno con crema di zucchini, rucola e salsa alle erbe
Catch of the day with courgette cream, rocket and herb sauce
4-9-12

Astice grigliata con salsa carote, mirtilli e indivia 
Grilled lobster with carrot, blueberry and endive sauce
2-12

Dessert
 
Soufflé al cioccolato con gelato alla crema 
Chocolate soufflé with cream ice cream
3-6-7-8-10

Tiramisù con gelato al caffè 
Tiramisu with coffee ice cream
3-7-8

Cake al fondente, mousse cocco, 
passion fruit e sorbetto al mango
Dark chocolate cake, coconut mousse, 
passion fruit and mango sorbet
1-3-7-8-10

Tarte citron con gelato alla meringa bruciata
Tarte au citron with burnt meringue ice cream
1-3-6-7-8-10

*Alcuni dei prodotti descritti dal presente menu potrebbero contenere prodotto congelati / *Some of the dishes could contain frozen ingredients



ELENCO ALLERGENI
ALLERGENS LIST

1 Cereali contenenti glutine cioè grano, segale, orzo, avena, farro, 
 kamut (o i loro ceppi ibridati) e prodotti derivati 
 Cereals containing gluten, i.e. wheat, rye, barley, oat, emmer, kamut, 
 their derivative strains and by-products
   
2 Crostacei e prodotti derivati  
 Crustaceans and products based on shellfish 
 
3 Uova e prodotti derivati 
 Eggs and by-products 

4 Pesce e prodotti derivati       
 Fish and products based on fish 

5 Arachidi e prodotti derivati       
 Peanuts and peanut-based products  

6 Soia e prodotti derivati 
 Soy and soy-based products 

7 Latte e prodotti derivati; (compreso il lattosio)
 Milk and dairy products (lactose included) 

8 Frutta a guscio cioè mandorle (Amigdalus communis L.), nocciole (Corylus avellana), 
 noci comuni (Juglans regia), noci di acagiù (Anacardium occidentale), noci del brasile 

(Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci del Queensland (Macadamia ternifolia) 
 e prodotti derivati; 
 Fruits in shell, i.e. almonds, hazelnuts, walnuts, cashew, pecan, Brazil, pistachios, 
 macadamia nuts or Queensland nuts and their by-products    

9 Sedano e prodotti derivati 
 Celery and products based on celery 

10 Senape e prodotti derivati 
 Mustard and mustard-based products 

11 Semi di sesamo e prodotti derivati 
 Sesame seeds and sesame seeds-based products 

12 Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg 
 o 10 mg/l espressi come SO2
 Sulphur dioxide and sulphites in concentrations above 10 mg/kg

13 Lupino e prodotti a base di lupino 
 Lupine and lupine-based products 

14 Molluschi e prodotti a base di molluschi 
 Molluscs and products based on molluscs 

Alcuni dei piatti descritti dal presente menù potrebbero contenere prodotti congelati. 
Rivolgersi al nostro personale per maggiori informazioni.
Some of the dishes could contain frozen ingredients. 
Ask the staff for more informations.


