
by Heinz Beck



                                           BUFFETT SALAD

Selezione di insalate                 € 22.00
Salads selection

           Antipasti / Appetizer

Selezione di formaggi locali e nazionali e composte   (7)     € 25.00
Cheese and compote selection                                                                                     

Selezioni di salumi   (1,7)       € 25.00
Cold cuts selection                                                                                 

Selezione di salumi di mare   (4)                € 28.00
Seafood cold cuts                                                                      

Prosciutto di parma “Ruliano” 24 mesi con melone cantalupo   (1,7)                 € 19.00 
Parma 24 aged  prosciutto with cantaloupe                                                                                       

Bresaola di black angus con rucola e parmigiano reggiano 36 mesi   (7,12)              € 24.00
Black angus bresaola with rocket and 36 months aged  Parmesan                                                 

Burrata   (7.8)                  € 21.00
Burrata cheese    

Caprese   (7)                   € 21.00
Caprese with mozzarella and tomatoes                                                                           

        I Nostri Crudi e CarpaccI
     
Carpaccio di salmone   (4)            € 27.00   
Salmon carpaccio                                                                                        

Carpaccio di ombrina *   (4)       € 27.00
Croaker carpaccio  *                                                                       

Crudo di pesce del giorno con variazione di frutta  * (4)         Prezzo al peso  (hg)    € 9.80                           
Raw fish of the day with fresh fruits   *                    Price by weight  (100 gr)    
             
Ostriche *        Prezzo al pezzo  € 6.00
Oysters *        Price by piece  

Alcuni dei piatti descritti dal presente menù potrebbero contenere prodotti congelati.
Rivolgersi al nostro personale per maggiori informazioni.
Some of the dishes could contain frozen ingredients. Ask the staff for more informations.

VEGETARIANO / VEGETARIAN PRODOTTO LOCALE / LOCAL PRODUCTVEGANO / VEGAN (*)



                           I Primi piatti /First Dishes

Spaghetto alle vongole *    (1,14,9)      € 28.00
Spaghetti with clams  *                                                        

Spaghetto pomodoro e basilico   (1)      € 18.00
Spaghetti with tomato and fresh basil   
        
Linguine all’astice   (1,2,9)    Prezzo al peso  (hg)    € 18.50
Linguini with lobster                                                      Price by weight  (100 gr) 

Penne con ragù di carne   (1,9)         € 18.00
Penne pasta with meat ragù                                                                   

Spaghetti integrali al tonno con pomodorini e tartare di tonno   (1,4,9)                     € 28.00                                                  
Whole-wheat spaghetti with tuna tartare and tomatoes

Sedanini con gamberi rossi e pesto di pistacchi   (1,2,4,8,9)                                  € 28.00
Sedanini pasta with shrimps and pistacchio pesto   

Spaghetto con frutti di mare   (1,2,4,9)                                   € 35.00
Seafood spaghetti

Penne al pesto di basilico e frutta secca   (1,7,8,9)                     € 20.00
Penne pasta with basil pesto and dried fruit

Zuppa del giorno   (6,9)                               € 18.00
Soup of the day                                                                            

             Pesci e Crostacei

Astice alla Catalana *  (hg)    (2,9)      € 18.50
Catalana lobster  * (100 gr)

Rombo al sale  (hg)   (4)        € 9.80
Brill in salt crust  (100 gr)

      Dalla griglia / From the grill

Pescato del giorno alla griglia *  (hg)    (2,4,14)          € 9.80
Grilled fish of the day  * (100 gr)          
   
Aragosta * (hg)     (2)        € 26.00
Spiny Lobster * (100 gr)

Astice * (hg)   (2)           € 18.50
Lobster  * (100 gr)

Gamberi rossi * (hg)     (2)           € 21.00
Prawns * (100 gr)

Scampi * (hg)   (2)                         € 17.50
Scampi  * (100 gr)

Alcuni dei piatti descritti dal presente menù potrebbero contenere prodotti congelati.
Rivolgersi al nostro personale per maggiori informazioni.
Some of the dishes could contain frozen ingredients. Ask the staff for more informations.

VEGETARIANO / VEGETARIAN PRODOTTO LOCALE / LOCAL PRODUCTVEGANO / VEGAN (*)



                I nostri fritti/ Fried fish

Fritto di calamari e gamberi  * (1,2,4)       € 32.00
Fried of squids and prawns *

Fritto di pesce a scelta * (1,2,4)     Prezzo al peso  (hg)     €  9.80
Fried fish of your choice  *     Price by weight  (100 gr) 

        Carni / Meat
    
Entrecôte di manzo                                                                                           € 29.00
Beef entrecôte
 
Filetto di manzo                                                                                                 € 30.00
Beef fillet
 
Suprema di pollo                                                                                              € 18.00
Chicken breast

Cotoletta di vitello    (1,5)                 € 25.00
Veal cutlets                                                                                          

Cotoletta di pollo (baby)   (1,7)           € 18.00
Chicken cutlets                                                                                

Nuggets di pollo (baby)    (1,7)                              € 14.00
Chicken nuggets                                                      

  

                 Gli Hamburger

Hamburger di manzo insalata e pomodoro    (1)                                                 € 21.00
Beef hamburger with salad and tomatoes

Cheeseburger di manzo insalata formaggio pomodoro   (1,7)                            € 21.00
Beef cheeseburger with salad,cheese and tomatoes         

Hamburger mediterraneo con burrata crema di olive e pomodori secchi   (1,7)         € 23.00
Mediterranean hamburger with burrata cheese, olives cream and sun-dried tomatoes

Hamburger di pesce con coleslaw   (1,4)                               € 23.00
Fish hamburger with coleslaw salad       

                Contorni / Side dish

Patate dolci arrosto con curry                                                       € 7.00
Sweet roasted potatoes with curry        

Patatine fritte / Fries                                                                                    € 7.00 

Verdure grigliate: melanzane, zucchine, peperoni, pomodori cuore di bue  € 7.00
Grilled vegetables: aubergines, courgettes, peppers, tomatoes

VEGETARIANO / VEGETARIAN PRODOTTO LOCALE / LOCAL PRODUCTVEGANO / VEGAN (*)



            Dessert

Frutta di stagione / Fresh fruit selection                                                                    € 15.00
  
Selezione di Dessert / Dessert selection                                                               € 9.00

Gelato artigianale / Home-made ice cream                                                 per scoop      € 2.50         

Alcuni dei piatti descritti dal presente menù potrebbero contenere prodotti congelati.
Rivolgersi al nostro personale per maggiori informazioni.
Some of the dishes could contain frozen ingredients. Ask the staff for more informations.

ACQUE MINERALI 

Fiuggi    € 4.50

Sanpellegrino   € 4.00

Panna     € 4.00

BIRRE  LOCALI

Ichnusa      € 7.50

Ichnusa non filtrata    € 8.50

Ichnusa Ambra Limpida   € 8.50

BIRRE  ESTERE

Heineken     € 7.50

Corona      € 7.00

Becks      € 7.00

CAFFETTERIA

Espresso   € 2.80

Decaffeinato    € 2.80 

Orzo     € 2.80

Cappuccino    € 3.20

Cioccolata     € 3.20

Latte Macchiato   € 2.50

Caffe Corretto    € 3.50

 SOFT DRINKS

Coca Cola   € 5.00

Fanta Sprite   € 5.00

Coca Cola Light   € 5.00

Succhi Di Frutta   € 5.00

Te’Freddo   € 5.00

Limonata    € 5.00



DALLA NOSTRA CANTINA
euro euro

- BY CORAVIN -

SPUMANTI E CHAMPAGNE

Krug 
Grand Cuvée             62,00

Ruinart 
“R” de Ruinart             32,00 

Bellavista 
Brut Alma Grande Cuvée - Docg             23,00

Ferrari 
Maximum Blanc de Blancs Brut  - Doc          12,00

Perlé Rosé Brut - Doc                            18,00 

 

BIANCHI

Saraja    
Vermentino di Gallura Superiore  
Kramori  - DOCG              12,00 

Tenute Sella & Mosca    
Torbato Catore - DOC             13,00 

Cantina San Michele Appiano   
Sauvignon Sanct Valentin - DOC            13,00 

ROSÉ

Sella & Mosca    
Anemone - DOC             10,00 

Marchesi de Frescobaldi Tenuta Ammiraglia  
Alie Rose                      12,00 

ROSSI

Cantina Santadi    
Carignano del Sulcis Rocca Rubia  
DOC Riserva             14,00 

Marchesi Antinori
Chianti Tenuta Badia a Passignano 
Chianti Classico Gran Selezione Badia a 
Passignano Selezione ForteVillage - DOCG  18,00 

Franz-Haas     
Alto Adige Pinot Nero - DOC            14,00 

VINI DOLCI E DA MEDITAZIONE

Pala    
Assoluto - IGT Dolce                      10,00

Vigne Surrau    
Sole di Surrau - DOCG Passito                    10,00 

- BOTTLE -

SPUMANTI E CHAMPAGNE
  
Ruinart 
Blanc de Blancs           249,00 

Möet & Chandon 
Brut Rosé Impérial          145,00     
Bellavista 
Brut Mill.  Teatro alla Scala - DOCG         140,00 

Brut Grande Cuvée Alma Rosé - DOCG   142,00 

Ferrari 
Perlé Bianco Riserva Brut - DOC        145,00 

  BIANCHI SARDI

Capichera 
Vermentino di Gallura Vigna’Ngena 
DOCG Superiore 97,00 

Ferruccio Deiana  
Pluminus - IGT   99,00 

Antigori     
Vermentino di Sardegna Cardile - DOC   60,00 

Tenute Sella & Mosca     
Vermentino di Sardegna Ambat - DOC  75,00 

BIANCHI NAZIONALI
  
La Scolca  
Gavi dei Gavi Etichetta Nera - DOCG 93,00 

Cantina Terlano   
Nova Domus Riserva  98,00 

Marchesi Antinori - Castello della Sala  
Cervaro della Sala - IGT 179,00 

Attems  
Pinot Grigio - DOC 62,00 



DALLA NOSTRA CANTINA
euro euro

- BOTTLE -

ROSSI NAZIONALI
  
Cà del Bosco    
Corte del Lupo 85,00 

Weingut  J. Hofstätter  
Manzon Riserva Blauburgunder - DOC 130,00 

Gaja e Graci
Idda Rosso - Dop 118,00 

     

VINI DOLCI E DA MEDITAZIONE

Bellavista    
Franciacorta Nectar - DOCG DEMI-SEC 88,00 

Cantina Santadi    
Latinia cl 37,5 - IGT DOLCE 67,00  
 

- BOTTLE -

ROSÉ
 
Audarya  
Rosato - DOC 38,00 

Marchesi Antinori Tenuta Guado al Tasso  
Bolgheri Scalabrone - IGT 59,00 

Chateau d’Esclans  
Whispering Angel - AOC 105,00

ROSSI SARDI
  
Agripunica  
Montessu - IGT 85,00 

Fradiles  
Mandrolisai Fradiles - DOC    50,00 

Francesco Cadinu  
Cannonau di Sardegna 
Perdas Longas - DOC  75,00 

Argiolas  
Korem - IGT 99,00 



ELENCO ALLERGENI
ALLERGENS LIST

1 Cereali contenenti glutine cioè grano, segale, orzo, avena, farro, 
 kamut (o i loro ceppi ibridati) e prodotti derivati 
 Cereals containing gluten, i.e. wheat, rye, barley, oat, emmer, kamut, 
 their derivative strains and by-products
   
2 Crostacei e prodotti derivati  
 Crustaceans and products based on shellfish 
 
3 Uova e prodotti derivati 
 Eggs and by-products 

4 Pesce e prodotti derivati       
 Fish and products based on fish 

5 Arachidi e prodotti derivati       
 Peanuts and peanut-based products  

6 Soia e prodotti derivati 
 Soy and soy-based products 

7 Latte e prodotti derivati; (compreso il lattosio)
 Milk and dairy products (lactose included) 

8 Frutta a guscio cioè mandorle (Amigdalus communis L.), nocciole (Corylus avellana), 
 noci comuni (Juglans regia), noci di acagiù (Anacardium occidentale), noci del brasile 

(Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci del Queensland (Macadamia ternifolia) 
 e prodotti derivati; 
 Fruits in shell, i.e. almonds, hazelnuts, walnuts, cashew, pecan, Brazil, pistachios, 
 macadamia nuts or Queensland nuts and their by-products    

9 Sedano e prodotti derivati 
 Celery and products based on celery 

10 Senape e prodotti derivati 
 Mustard and mustard-based products 

11 Semi di sesamo e prodotti derivati 
 Sesame seeds and sesame seeds-based products 

12 Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg 
 o 10 mg/l espressi come SO2
 Sulphur dioxide and sulphites in concentrations above 10 mg/kg

13 Lupino e prodotti a base di lupino 
 Lupine and lupine-based products 

14 Molluschi e prodotti a base di molluschi 
 Molluscs and products based on molluscs 


