
Fonduta di cioccolato 
Degustazione di panettoni 

Frutta
Mini bun nebrasca, mayo alla senape e cheddar

Gallia club sandwich 
Salmone affumicato con pane nero

35 euro per persona 
 Un flute di prosecco o un cocktail incluso

SPECIAL TASTING GALLIA PANETTONE & LOUIS XIII (2 cl) 
180 euro per persona

COCKTAIL
FIVE O’CLOCK TEA 

  Rum Bacardi bianco, tea earl grey, Umeshu succo di mirtillo Porto Ruby, succo di limone, sciroppo di agave 

CARCADET NEGRONI
 Gin infuso al carcadè, vermouth rosso, Bitter Campari

AFTERNOON TEA TEQUILA
 Tequila Altos infuso al te verde Bali, succo di limone Liquore allo zenzero, sciroppo di agave, soda al pompelmo 

21 Euro

INDIAN TEA 
(Cocktail analcolico) 

Tanqueray 00 alcohol free, te nero, sciroppo di agave, ginger beer 

19 Euro

FOOD

Dal 21 novembre al 6 gennaio dalle 16:00 alle 20:00
Dj set Live, martedì e giovedì dal 21 novembre al 19 dicembre

GALLIA LOUNGE & BAR
Per informazioni e prenotazioni  T 02 6785 3521




