
LUNCH
Excelsior Hotel Gallia 

Piazza Duca D’Aosta 9 - 20124 Milano

Alcuni piatti potrebbero contenere prodotti surgelati all’origine.
Some dishes may contain frozen products at the origin.

Il pesce destinato a essere consumato crudo 
È stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva 

Conforme alle prescrizioni del regolamento.
Fish intended to be eaten raw has been pre-treated (frozen) 

In accordance with legislative requirement.

Il nostro pesce è certificato da fonti sostenibili. 
All of our seafood has been certified from sustainable sources.

Le nostre proposte potrebbero contenere allergeni. 
In caso di particolari esigenze dietetiche o allergie alimentari 

Vi preghiamo di informare il personale di servizio.
Our proposals may contain allergens.

Please inform our wait staff of any allergy 
Or special dietary requirements that we should be aware 

Of when preparing your order.

Caffè e te hanno il certificato di sostenibilità.
Coffee and tea have the sustainability certificate.

Opzione vegetariana
Vegetarian option

Servizio ed i.V.A inclusi
V.A.T and service included



  Opzione vegetariana / Vegetarian option  |  Servizio ed I.V.A inclusi / V.A.T and service included   Opzione vegetariana / Vegetarian option  |  Servizio ed I.V.A inclusi / V.A.T and service included

Baccalà cotto in olio, soffice di carote, 
ragout di trippette, polvere di dragoncello 

Codfish cooked in oil, carrots foam, codfish trips ragout, tarragon powder 
€ 36

 
Carciofo in consistenze, chimichurri gentile all’italiana 
Artichoke textures, Italian style chimichurri, sweet sauce 

€ 32

Risotto alla cipolla di Giarratana, crudo di gamberi rossi di Mazara, 
alghe croccanti, limoni canditi 

Risotto with Giarratana onion, raw Sicilian red prawns, crispy seaweeds, candied lemons 
€ 38

Paccheri  alla “Vittorio” 
Paccheri pasta “da Vittorio style” 

tomato sauce, basil, parmigiano reggiano 
€ 35

Ricciola alla brace, pomodoro del Piennolo, taralli, scarola riccia 
Seared amberjack, 

Piennolo tomato, taralli, curly endive 
€ 44

Cotoletta alla milanese (per 2 persone) 
Milanese cutlet (for 2 people) 

€ 132

Il nostro benvenuto
Our welcome

____

Battuta di manzo, mostarda di albicocca, 
scarola riccia e pane tostato
Beef tartare, apricot chutney, 

curly endive and toasted bread

Or

Pasta mediterranea in zuppa di pesce, 
tapioca al plancton e salsa orientale 

Mediterranean pasta in fish soup, plankton tapioca and oriental sauce

Or

Pescato del giorno, spuma di patate ed erbe
Catch of the day, potatoes foam and herbs  

____

Piccole dolcezze
Petit four

Due portate a scelta / Two courses of your choice
€ 62,00 per persona / per person

Benvenuto, piccole dolcezze, acqua e caffè inclusi
Our welcome, petit four, water and coffee included


