
SOLD BY THE CANDLE 21
Plymouth Gin, Lillet Blanc infuso al tè bianco, Marjan Simcic 
Sauvignon Blanc Cru Selection, Cocchi Aperitivo Americano

VICTORIAN’S 21
Plymouth Gin, Ruby Port wine, Kikuisami Umeshu, 
Pimm’s N.1, tè Earl Grey, limone

EAST INDIA TRADING COMPANY 21

Tequila Altos Plata, Mezcal Vida del Maguey, tè Gunpowder, 
limone, soda all’acqua di pomodoro, spezie (Glutine - Frutta secca - Lattosio)

MADAME DE LA SABLIÈRE 21
Ron Zacapa 23 Y, lime, acqua di cocco, succo d’ananas, latte

21THE LADY IN GREY |  Cocktail non alcolico 

Tanqueray 0.0, Gin Vol 0, tè Earl Grey, pompelmo, melograno, chinotto

TERRAZZA GALLIA - SETTIMO PIANO
Per informazioni e prenotazioni

T 02 6785.3521 | terrazza.gallia@luxurycollection.com

THE RITUAL concilia la più tradizionale ora del tè inglese 
con l’appuntamento milanese per eccellenza: l’aperitivo. 

Cocktail scenograficamente serviti in teiera, che combinano 
ricercati ingredienti con infusi ispirati al mondo del tè e accompagnati 

dalla sofisticata offerta food dei fratelli Antonio e Vincenzo Lebano.
Dal martedì al giovedì THE RITUAL verrà servito a tempo di musica live 

con straordinarie artiste del DJ SET



Montanarina con burrata,  1 pezzo / 6 | 3 pezzi / 15
sashimi di tonno, soia e limoni 

Tacos di tartare di ricciola, 15
maionese al pomodoro, olio al basilico  

Alici panate e fritte  15

Pane, burro, acciuga  3 pezzi / 18
Bread, butter, anchovy

Pizza nuvola  10
Ciauscolo, stracciatella e basilico

FOOD

Share YOUR RITUAL on @terrazzagallia_milan 




