
IL BOLLITO STELLATO
GALLIA RESTAURANT 

20 febbraio - 19.30 | February 20TH - 7:30 pm

Una serata imperdibile per celebrare il “Bollito”, un classico della cucina lombarda. 
Un menu speciale, sapientemente ideato dai Fratelli Cerea  

del Ristorante 3 Stelle Michelin “Da Vittorio”,  
in collaborazione con gli Executive Chef Vincenzo e Antonio Lebano di Terrazza Gallia,  

nella raffinata cornice del Gallia Restaurant. 
 

A not-to-be-missed evening immersed in tradition, celebrating the “Bollito”, a classic of Lombard cuisine. 
The exclusive menu is expertly crafted by the renowned Fratelli Cerea 

from the 3 Michelin Star “Da Vittorio” Restaurant, in collaboration  
with the Executive Chefs Vincenzo and Antonio Lebano from Terrazza Gallia.  

All of this unfolds within the refined atmosphere of the Gallia Restaurant.  

140 € per persona, bevande escluse / 140 € per person, beverage exluded

INFO & PRENOTAZIONI / INFO & RESERVATIONS 
terrazza.gallia@luxurycollection.com | T: 02 6785 3514

Stuzzicappetito a passaggio 
Tartare di manzo, 

ketchup di barbabietola, 
pane tostato  

Consommé e ravioli  
Bollito misto con salse e contorni  

Torta di mele con salsa alla vaniglia

Appetizer 
Beef tartare, beet ketchup, 

toasted bread 
Consommé and ravioli 

Mixed boiled meat 
with sauces and side dishes  
Apple pie with vanilla sauce

MENU


